Carte du midi

« PLATS -

Salade de quinoa aux léegumes croquants

Croque-picodon de la Fromagerie Peytot & jambon de pays
Chicken Roll facon Lobster Roll, sauce César

Risotto de betterave, huile de noix et graines

Poulpe poélé et sa piperade

Panel de tomates anciennes & burrata crémeuse

Tartare de beeuf a l'italienne

« DESSERTS -

Brownie au chocolat, glace vanille
Minestrone de fruits, créme légére
Fondant a la chataigne

Zeste d'été* Glacier Terre Adélice :

Citron jaune, Pomelos, Orange Sanguine

*option decouverte

Huile d’olive maturée du Domaine Le Pigeonnier. Pavzac : 3€
*option connaisseur

Shooter de Gin : 4€

18€
20€
19€
24€
25€
18€

25€



